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Mots-clés

Science des aliments et des
bioproduits, Science des
matériaux, Physico-chimie,
Poudres, Prise en masse

Modélisation de I'impact de facteurs environnementaux
sur la stabilité de poudres de postbiotiques en lien avec
leur efficacité
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Je suis devenue ingénieure
AgroParisTech spécialité CDP
apres un DUT Génie Biologique.
Je souhaite dorénavant
développer mes compétences en
physico-chimie et en
modélisation.

Litterature Expérimentations

S

S o + Temps fonct’lc?nnelle o
‘ o ol ° O lumire | * Modéliser et predire la
. — © Packaging stabilité de poudres multi-
Postbiotiques N constituants a base d’extraits

(seuls ou en melange)

~—-~
s AN
/7 Ny
[ \\
\ )
/
\\\\~/////

Levures Parois

Physico-chimie J @ de IeVU res
| [} [ N N J V 4
N Techniques utilisées

ﬁ - Sorption Dynamique de

ﬁ

inactivées cellulaires Vapeur (DVS)
Poudres Almentation + Analyse thermique (DSC) et
anlmale chimique
Extraits de stagﬁt?(g:eosnp%euldares » Microscopies (confocale
levure laser, électronique a balayage

et environnementale, AFM,

fluorescence)
I\/Iodellsatlon

Domaines de stabilité, lois de mélange * SpeCtrOSCOpie Raman, DRX

Financeurs & Collaborateurs

) Phileo \ SayFood . INRAZ

by Lesaff re Food & Bioproduct Engineering C en tra] € S u p e] ecC




	Slide 1

