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Objectifs

Techniques utilisées

Financeurs & Collaborateurs

• Comprendre l’impact de la

composition des matrices

et du procédé sur leur

structure et leur texture à

différentes échelles

• Suivre l’évolution de la

distribution de l’eau dans

les matrices au cours du

procédé

• Rechercher d’éventuels

critères prédictifs de

l’imprimabilité

• Rhéométrie

• Texturométrie

• Microscopie

• DSC

• RMN

• Impression 3D
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Impression 3D 

Rendre les purées plus 

appétissantes

Contexte

Problème :

Nécessite l’ajout d’additifs pour 

avoir une texture adaptée à 

l’impression 3D

Remplacement des additifs par 

farines de céréales, pseudo-

céréales et légumineuses 

Stratégie
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Étude

multi-échelle des propriétés et de la 

structure des matrices obtenues

Diversité de matières premières

Procédé de 

structuration

1 nm 1 cm

Exemples de caractérisations


