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Diplomée en Ingénierie
Agroalimentaire, toujours
passionnée par la R&D, mon
parcours s'est tres vite orienté
vers cet axe. Apres quelques
expériences en recherche
appliquée, j’ai souhaité Protéines végétales, fermentation,
poursuivre avec une these en consortia microbiens, ingénierie
science des aliments écologique

Formulation d’aliments fermentés enrichis en protéines
végétales par une approche d’ingénierie écologique
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