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Objectifs

Techniques utilisées

Financeurs & Collaborateurs

• Mettre en place une 

approche d’écologie 

synthétique

• Améliorer les qualités 

organoleptiques des 

légumineuses

• Proposer de nouveaux 

aliments à base de 

légumineuses

• Culture microbienne

• Métagénomique

• Genome-scale metabolic

modeling

• Caractérisation sensorielle 

et fonctionnelle des 

aliments

Ecologie synthétique, 

Fermentation, Légumineuses,

Aliments sains et durables

Graphical abstract

https://www.linkedin.com

/in/ayit%C3%A9-adama-

hondegla-683636283/

Campus Agro Paris-
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Production animale = Consommation d’eau, 

pollution, problèmes de santé

Légumineuses = importante source de 

protéines, bonnes pour les sols

Consortium 

synthétique

Aliments à base 

de 

légumineuses

Caractérisation 

fonctionnelle et 

sensorielle

Microorganismes

Génomes

Modélisation

Meilleur 

consortium

http://www.domino-euproject.eu/

