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Des Bioressources. C'est un
stage a I'IQAC, a Barcelone, qui
a renforcé mon intérét pour les
systemes dispersés et qui m’a
motivé pour ce projet alliant
formulation et valorisation.
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Mots-clés
Coproduits non fractionneés,

Systemes dispersés,
Hétérogéneéite interfaciale,
Physico-Chimie, Cartographie et
Indicateurs d'Hétérogenéite

STABILISATION DE MOUSSES ET EMULSIONS PAR DES INGREDIENTS NON
FRACTIONNES — INGENIERIE AXEE SUR L’'HETEROGENEITE

Graphical abstract
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Voies de valorisation des coproduits

PROJET RESILIENT : VALORISATION MAXIMISEE DE LA BIOMASSE VEGETALE
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 Cartographie de la diversité des
systemes dispersés stabilisables
par des co-produits végétaux non
fractionnés.

 Caractérisation et compréhension
des mécanismes de stabilisation
de ces systemes

 Création d'un indicateur
d'hétérogénéité des architectures
génerées pour le relier aux

Grande divsersité de coproduits
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Caractérisation des poudres ' Caractérisation des systemes
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ETUDE MULTI-CRITERES MULTI-ECHELLE

COMPREHENSION DES MECANISMES DE STABILISATION
CARTOGRAPHIE DES SYSTEMES STABILISES PAR LES COPRODUITS

Alimentaire - Cosmétique
Grande diversité de systémes dispersés
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Emulsions, mousses et émulsions foisonnées °
H/E ; E/H ; émulsions multiples ; émulsions
concentrées ; A/E ; A/E/H
L
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mécanismes de structuration et de
stabilisation des systemes : vers un
outil d'aide a la formulation

Techniques utilisées

Suivi de stabilité (rétrodiffusion)
Microscopie (optique, confocale)
- Rhéologie

« Tensiométrie

« Analyse statistique

Observation des lipides dans une émulsion stabilisée par la
ucire de riz (marquage Nile Red)
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Fibers for Life.
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