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Objectifs

Techniques utilisées
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• Constitution de bio-banque 
de phages

• Estimation de la charge 
virale des végétaux 
fermentés

• Analyses métagénomiques 
de la communauté virale sur
produit fini et en cours de 
fermentation

Pour en savoir plus …

• Microbiologie
• Virologie microbienne
• Biologie moléculaire
• Génomique/Métagénomique
• Bioinformatique
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Consommation des végétaux fermentés

Production maison Production semi industrielle

Fermentation hétérogène Fermentation standardisée

Mieux comprendre l'écologie
microbienne

↗ le contrôle du processus de 
fabrication

La communauté bactérienne
est bien connue et montre une 

dynamique.

Quand est-il de celle des 
bactériophages? Peuvent-ils 
impacter cette dynamique?

La fermentation du chou

Principales analyses effectuées pour caractériser la communauté virale des végétaux fermentés


