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Mots-clés
Empreinte chimique, non-ciblée,
produits d'origine végeétale,
déeveloppements analytiques,
transformation alimentaire et
réaction

Développement d’une approche analytique non-ciblée combinant LC-HRMS et LC-
HRMS/MS pour caractériser les différentes dimensions de la qualité de denrées
alimentaires et leur évolution au cours des procédés (cas de la génoise)

Graphical abstract

Difféerentes formulations et conditions de cuisson (T°C et temps)
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Extraction de I’échantillon

Filtration de data avec
W4M®
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Spectre de MS/MS

Réseaux moléculaires
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Analyse multivariée avec
Matlab®

Liste des ions d’intérét
(marqueurs de qualité)

Identification et
annotation des marqueurs
de qualité de la génoise

 Développement et validation
d’'une méthode combinant
des analyses non ciblées par
LC-HRMS et LC-HRMS/MS
pour renforcer |'identification
des marqueurs de qualité
dans la génoise.

e Etude de [limpact des
conditions de formulation et
de transformation sur
I'empreinte chimique de Ia
genoise.

Techniques utilisées

MATLAB
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Workflow4metabolomics
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