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A PROPOS DE MOI

J'ai une formation d’ingénieur en
chimie a CPE Lyon ainsi qu'un

I'Université Lyon 1.

J'ai travaillé sur la production de

latex (polymérisation en émulsion)

et sur le renfort de plaques de

platre avec de I'amidon.
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Mots-clés

Emballages pour contact alimentaire,
papier et carton, recyclé,
contamination, migration, modélisation

Transferts de matiere qui justifient la sécurité des papiers et
cartons recyclés pour le contact alimentaire

Réduction de l'utilisation
d’emballages plastiques
alimentaires a usage unique [
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e Cadre légal commun a tous les

matériaux (EU N° 1935/2004)

* Absence de reglementation spécifique

pour P&C

e Pas de limites de contamination
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Sources de contaminants (IAS et NIAS)
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4SS +  collecting mutual sorption/adsorption

_ INNOVATION ON FIBROUS MATERIALS

properties in function of Tand RH
» chemical imaging of contamination

reconstructing transport properties
from 3D resolved microstructures

phase in relationship of
storage/transportation
conditicns temperature

UNDERSTANDING OF BARRIER EFFECTS

How contaminants are released
or cross paper and board?

How contamination spreads
in dry food?

Transfert des contaminants vers les aliments
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Migration

Par contact direct avec
I'aliment
A travers la phase gaz
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4 Facteurs d’influence

N

Temps, température,
humidité relative
Propriétés de la molecule
Présence d’une couche
barriére

)

Localisation

Distribution homogéne

ou hétérogene
Sur les fibres, dans les *  Présence de papier
fibres, entre les fibres recycle

°

Source

Emballage primaire,
secondaire, tertiaire

Encres d’impression

Objectifs

* |dentification des sites de
contamination

« |dentification des mécanismes de
contamination (phase gaz,
contact)

« Etude de lI'influence de parametres
environnementaux (T, RH)

« Optimisation d'une barriere de
type MFC pour minimiser le
transfert

 Modélisation du transfert a
différentes échelles pour le prédire

Techniques utilisées

* Cellules de migration

* Microbalance de (co)sorption

* Perméametre

« Microscopie confocale laser
(fluorescence)

* Imageur Raman
(microspectroscope)

« Modélisation
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