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• Evaluer l’effet de différentes 
conditions de fermentation sur la 
croissance et la résistance d’une 
bactérie lactique à la congélation et 
lyophilisation.

• Associer les propriétés biochimiques 
et biophysiques des lipides cellulaires 
à la résistance aux procédés de 
stabilisation.

• Conduite de fermentations en batch.

• Caractérisation des lipides 
membranaires par différents types de 
chromatographie couplé avec la 
spectroscopie de masse: gazeuse, en 
couche mince, et liquide.

• Spectroscopie infrarouge à 
transformée de Fourier 
(FT-IR).

Bactéries lactiques, fermentation, 
lipides membranaires,  
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Contexte
La demande de croissante des produits fermentés et produits bénéfiques pour
la santé (probiotiques) engendre un intérêt économique et social pour la
production de bactéries lactiques.

Problématique

Approche expérimentale

Résistance aux procédés de 
stabilisation

Récolte et 
concentration

Congélation

Lyophilisation

Fermentation

Modifications des conditions de fermentation

Bactéries lactiques

Quelles propriétés de la 
membrane lipidique sont 

associées à la résistance des 
bactéries lactiques ? 

Bactéries avec 
différentes membranes 

lipidiques
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Procédés de stabilisation: étapes critiques 

Activité biologique
élevée

Dommages
cellulaires

Perte des 
fonctionnalités

La membrane cytoplasmique est la principale cible de dégradation
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