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Objectifs

Techniques utilisées

• Proposer des solutions permettant 

d’évaluer la qualité environnementale 

pour l’intégrer aux autres dimensions 

de la qualité.

• Etudier l’incidence du choix de l’unité 

fonctionnelle sur le classement des 

produits alimentaires en fonction de 

leur performance environnementale 

évaluée par ACV.

• Développer un outil multicritère 

d’aide à la décision pour la 

conception de produits alimentaires 

prenant en compte différentes 

dimensions de la qualité des produits 

alimentaires.

• ACV réalisées sur le logiciel SimaPro

(Methode EF 3.0 adapted)

• Entretiens semi-dirigés

• Outil multicritère réalisé sur DEXi

Analyse de cycle de vie, multicritère, 

produits alimentaires, procédés, éco-

conception

Evaluation 
environnementale 

par ACV

Outil d’évaluation 
multicritère 

(environnemental, 
nutritionnel, sensoriel, …)

Critères de qualité 
pour les parties 

prenantes

Modèles d’études

Intégration des 
qualités dans l’UF 

de l’ACV

Etude de différentes unités 
fonctionnelles non massiques
→ UF nutritionnelles
→ UF « portion »
→ Couplage ACV/Exergie

• Stage de fin d’études: Evaluation des connaissances des 

français sur les propriétés nutritionnelles des légumineuses

• Ingénieur d’étude: Projet sur la catégorisation des protéines 

végétales

Responsable de 20 à 30% de l’impact environnemental en Europe

Augmentation de la prise de conscience des problématiques 
environnementales liées à l’alimentation

Contexte:

Problème:

Axes de recherche:

Bactéries lactiques Fromages Sauces tomate Pizzas

ACV: Analyse 
de Cycle de Vie

UF: Unité 
fonctionnelle

Modèle simplifié 
d’évaluation ACV de 

fromages
80 pizzas 45 fromages AOP

Graphical abstract

Nécessité d’une méthode permettant d’évaluer conjointement différentes dimensions 
de la qualité des produits alimentaires dont la dimension environnementale
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