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Objectifs

Techniques utilisées

Financeurs & Collaborateurs

• Optimiser un procédé de séchage
pour de nouvelles sources de
protéines durables comme les
insectes et les algues

• Explorer différentes méthodes de
séchage et d’intensification

• Analyser l’impact environnemental du
procédé

• Obtenir des farines protéinées avec
un impact environnemental moindre,
un coût limité et une bonne qualité

• Séchage par vapeur d’eau surchauffée
et air chaud

• Modélisation des phénomènes de
transfert

• Méthodes d’intensifications : Champs
électriques pulsés, détente
instantanée contrôlée, CO2
supercritique…

• Caractérisation des produits avant et
après séchage

• Analyse de cycle de vie
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ANR PROSPECTIVES (2024-2028) 
Début du projet : août 2025

Hausse de la demande 
mondiale en protéines 
alternatives 

Alternatives : cycle de vie plus
court, moins émission de gaz à
effet de serre, pas de concurrence
avec l’alimentation humaine

Production animale : pollution,
forte consommation d’eau

Contexte socio-économique

Caractérisation

Propriétés physico-chimiques et technico-fonctionnelles

Process d’obtention d’une farine protéinée à base d’insectes 

Pressage Broyage Larves Produit fini

Analyse de cycle de vie

SéchageBlanchiment

Modélisation des 
phénomènes de transferts
Etude expérimentale des 
performances de séchage

Microscopie Densité Couleur

Granulométrie
Capacité de 
rétention de 

l’huile et de l’eau

Spectroscopie à 
infrarouge de 

Fourier

De l’élevage 

Au produit fini et 
consommation

Etapes de la thèse
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