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L E S  4  Z O N E S  D E  L A  H A L L E

Zone Alimentaire
Zone 
Microbiologique

Atelier (mécanique, 

électronique)

N O S  S E R V I C E S  E T  C O L L A B O R A T I O N S

À  Q U I  S ' A D R E S S E  L A  H A L L E  ? P O U R Q U O I  N O U S  C H O I S I R  ?

Équipements semi-industriels uniques
Confidentialité garantie (NDA)

Au Coeur du Plateau Saclay

hallesayfood@agroparistech.fr

Expertise pluridisciplinaire – équipes de UMR SayFood

https://umr-sayfood.versailles-saclay.hub.inrae.fr/

Campus Agro Paris-Saclay, 22 place de l'agronomie, PALAISEAU, France

Ce document n'est pas exhaustif. 
Contactez-nous pour toute 

question spécifique.
+33 1 89 10 11 00
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+ Cellule d’instrumentation 
dédiée 
-Automatisation des procédés 
-Acquisition & traçabilité des 
données 
-Solutions de mesure à façon

• Enseignants & formateurs
• Chercheurs et équipes académiques 

Échangez avec notre équipe 
pour nous présenter votre 
projet ou besoin.

Nous identifions ensemble la 
zone, le service et le montage 
adapté.

Signature d'une convention de 
collaboration, NDA si 
nécessaire.

Accès aux équipements et 
accompagnement par 
notre équipe technique.

Prise de contact Cadrage & diagnostic Convention & devis Réalisation1 2 3 4

• Prestations clé en main • Mise à disposition équipements

• Espaces privés & confidentiels
• Stockage contrôlé (−20/+4/amb)

• R&D

• Accompagnement en Hygiène et 
Sécurité.

• Formation & travaux pratiques

• Projets collaboratifs • Instrumentation 
& prototypage

• Laboratoires d'analyse SayFood

Prototypage des équipementsBioréacteurs 500 mL - 75 L

CINAC - système automatique de suivi 
des cultures

Pérvaporateurs, Contacteur 
membranaire

Ligne BVP – Boulangerie, 
viennoiserie, pâtisserie

Ligne FAV - Fermentation de 
matrices animales et végétales

Ligne MOD — Modulable :  crèmes 
dessert, glaces

Prototypage de capteurs

Modification des équipements

Soudeur, découpe et assemblage
Accompagnement en Hygiène et 

sécurité alimentaire

SayFood

Incubateurs statiques et agités
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+ Espaces accueil-entreprises

• Étudiants
• Industriels et start-up 

Zone pour l’étude du produit 
fini à vocation de 
consommation, incluant la 
fabrication de produits dans des 
conditions alimentaires 
contrôlées, leur transformation

Zone pour la réalisation des 
montages nécessaires aux 
développements, complétée 
par un groupe 
d'instrumentation appuyant les 
activités de chaque zone

Zone dédiée à la mise en 
œuvre de procédés 
microbiens, au suivi et 
pilotage de bioprocédés, ainsi 
qu'au couplage avec 
l'extraction

Installation dédiée  aux opérations unitaires de 
transformation des bioressources : Procédés & Bioprocédés

Accompagner la conception à 
l'interprétation des essais, sur dispositifs 
pilotes et prototypes 

Faire vivre les installations pilotes aux 
élèves ingénieurs et masters, ainsi qu'en 
formation continue.

Réaliser des études et mettre à disposition 
espace et moyens expérimentaux à 
l'échelle pilote, pour nos partenaires.

ZP Zone Pilote

Equipements annexes

Bioprocédé

Traitement thermomécanique

Séparation et Déshydratation

ZP
Zone dédiée à la mise à 
l'échelle, au développement de 
procédés et à l'étude des 
paramètres opérationnels pour 
la transformation des 
bioressources
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